REFECTIO

-~ COLORIINTAVOLA

Settumana dal 22/01/24 al 26/01/24

e Istituto

e Barbarigo

b Scuola Paritaria
Padova

Menu Inverno 2024 - ALLERGENI: 1-GLUTINE, 2-CROSTACEI, 3-UOVA, 4-PESCE, 5-ARACHIDI, 6-SOIA, 7-LATTE, 8-FRUTTA A GUSCIO, 9-SEDANO, 10-SENAPE, 11-SESAMO, 12-ANIDRIDE
SOLFOROSA, 13-LUPINI, 14-MOLLUSCHI

Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi

3 MEZZE MANICHE AL PASTA CON ZUCCHINE E RAVIOLI* ALLA CREMA 1-2-3 ORECCHIETTE ALLA BARESE 1
8 RADICCHIO E SALSICCIA 1-6-9- ALLA SICILIANA 1-6-9-10
o GAMBERI 4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14 6-9-10
& 10-12
5
E DESSERT 7 FRUTTA FRESCA FRUTTA FRESCA DESSERT 7 DESSERT 7
=
o
| , PASTA AL POMODORO 1-6-9-
EI RISO PILAF 3-6-7-9 PASTA IN BIANCO 1-3-6-7-10 PASTA AL RAGU' 1-6-9-10 10 PASTA IN BIANCO 1-3-65-7-10
o
5
E FRUTTA FRESCA DESSERT 7 FRUTTA FRESCA FRUTTA FRESCA DESSERT 7
s

BOCCONCINI DI POLLO AL POLPETTE AL SUGO 1-3-6-7-9- COSCIA DI POLLO ALLA FILETTO DI PESCE* IN
3 PETTO POLLO AL LIMONE 1
m CURRY 1-7-10 10 CACCIATORA 9-12 GUAZZETTO 4-6-7-9
5
4
I'é" PATATE AL FORNO BIETA*COTTA PATATE PREZZEMOLATE BROCCOLI PATATE* ROSOLATE
o HAMBURGHER VEGETALI 1-3 FILETTO DI MERLUZZO*
E FRITTATA ALLE ERBETTE 3-7 TORTA SALATA 1-3-6-7-9-10 FRITTATA 3-7-9
w 6-7-9-10 GRATIN 1-4-6-10-11
>
=
E PISELLI* 9 BROCCOLI* SPINACI CAROTE* BRASATE ZUCCHINE TRIFOLATE
s

UFFICIO NUTRIZIONE




